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はじめに
中條でハラール食品を取り扱う経緯
世界には約18億人のイスラム教徒(ムスリム)がおり世界人口の1/4

を占めていると言われています。
その中でも日本に近い東南アジアではその半数が生活をしていて、
彼らは日本の文化や歴史・ライフスタイルや日本の食事に強い興
味を持っています。
経済成長・就航便の増加・観光ビザの条件緩和等が重なり日本へ
のムスリム旅行者は増加傾向にあります。

現に2018年に行われた冬季平昌オリンピックでは開催年の前年か
ら100万人近いムスリム達が訪れました。
そしてムスリム増加傾向に拍車をかけるように、2020年に開催さ
れる夏季オリンピックである東京オリンピック・パラリンピック
では更なる人数が来日する事が予想されています。

その様な来日ムスリムが増加傾向であるなか、現在日本のホテ
ル・レストランやそこへ原材料等を納める流通ルートではハラー
ル認証を取得し、100％のハラール対応を行う事は非常に困難であ
ります。
そこで私達が注目したのは「厳格なハラール基準の人たち」では
なく、「日本の食文化に興味があり、ムスリムフレンドリーを基
準とした人達」でした。
しかしムスリムフレンドリーと言え、食べてもいいもの（ハラー
ル）と、食べてはいけないもの豚・豚由来・アルコール（ハラー
ム）を個人で判断し、食事をする必要があるのです。

そこで中條では、「ムスリムフレンドリーを基準とした人達」が
安心して食する事のできる「ムスリムフレンドリー対応食品」と
「ハラール認証食材」を取り扱うことにしました。



私達は、どのようにすれば認証が無くとも信頼し安心して
食べられる料理を提供できるのか、ハラールエキスポジャパ
ンに参加してムスリムの方へ意識調査をしました。
ムスリムの方からの意見をまとめると、
・ハラールの肉を使用している
・豚、豚由来、アルコール（ハラーム）が使用されていない
・ムスリムの方が理解できる情報開示をしている
これらすべてを開示する事をムスリムフレンドリー対応
といい、ムスリムの方が食べれるか食べれないかの判断材料
として、重要であることを知りました。

ムスリムフレンドリー対応に必要なのがハラールの肉を
使用している事や豚・豚由来・アルコール（ハラーム）が
使用されていないという情報開示です。
そこで中條では、ムスリムの方に簡易的にそれらの情報を
伝えられるよう証明書と表示カードを作成しました。

ムスリム調査



②使用原材料表示カード
（ピクトグラム）
このカードには英語で『食材
は全てハラールを使用していま
す。』と記載されていますが、
英語が読めない方にもわかりや
すく絵による判断も可能にして
おります。
ムスリムは勿論の事、他宗教や
アレルゲンの方々に特に考慮す
べき項目を選定いたしました
原材料全てが記載されているわ
けでは御座いません

①ハラール認証証明書
（料理の食材に使用した肉の
証明として提出します。）

ムスリムへの
判断材料



提供方法例
証明書と表示カードを掲示した、提供方法例です。

ビュッフェスタイルの提示例

レストランスタイルの提示例

ハラル証明とピクトグラムの発行

料理の前にハラール認証証明書と使用原材料表示カードを掲示

メニューにハラール認証証明書と使用原材料表示カードを掲示



ハラル証明とピクトグラムの発行
提供方法例
証明書と表示カードを掲示した、提供方法例です。

店頭表示の提示例

各掲示例を参考に、お客様からムスリムの方々へ表示
して頂き安心して食事を楽しんでいただけるように
「証明書」と「ピクトグラム」をご利用して下さい。

次ページより対象商品をご紹介させて頂きます。

このように店頭に黒板
を置き、ムスリム向け
の情報開示をする事で
ムスリムの方々がハ
ラール料理取り扱い店
と認識しやすくなりま
す。

※英訳：当店ではハ
ラール食材を使用し
ノーポーク、ノーアル
コールで調理した料理
を提供できます。



産地 規格 保管条件 価格

オーストラリア 本/約7ｋｇ（ハーフカットの場合もあります） チルド

オーストラリア 本/約3.ｋｇ チルド

オーストラリア 本/約10ｋｇ　ケース/2本 チルド

オーストラリア 本/約12ｋｇ　ケース/2本 チルド

オーストラリア P/約1.5ｋｇ　ケース/12P チルド

オーストラリア 枚/約8ｋｇ　ケース/3枚 チルド

オーストラリア 枚/約6ｋｇ　ケース/4枚 チルド

オーストラリア 本/約4ｋｇ　ケース/4本 チルド

オーストラリア 本/約7ｋｇ　ケース/3本 チルド

オーストラリア 本/約8ｋｇ　ケース/3本 チルド

オーストラリア 本/約11ｋｇ　ケース/2本 チルド

オーストラリア 本/約12ｋｇ　ケース/2本 チルド

＊部位によってはリードタイムがかかります。

品名

シックフランク（しんたま）

Dランプ（らんぷ）

キューブロール（リブロース芯）

ナーベルエンドブリスケット（ともばら）

ポイントエンドブリスケット（かたばら）

クロッド（うで）

チャックテンダー（とうがらし）

チャックアイロール（肩ロース）

テンダーロイン（ヒレ）

ストリップロイン（サーロイン）

トップサイド（内もも）

シルバーサイド（外もも）

＊オーダーカットは承りません。

＊全てショートグレンフェッドになります。（時期や部位により冷凍対応になる場合もございます。）
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品名 産地 規格 保管条件 価格

オーストラリア 本/約1ｋｇ　ケース/15Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア 本/約2.5ｋｇ　ケース/6Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア 本/約2.5ｋｇ　ケース/6Ｐ 冷凍

オーストラリア 本/約2ｋｇ　ケース/7Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/約0.8ｋｇ　ケース/20Ｐ 冷凍

オーストラリア 枚/約0.25ｋｇ　Ｐ/5枚　ケース/12Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/約1.5ｋｇ　ケース/12Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/約4ｋｇ　ケース/5Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/約2.5ｋｇ　ケース/6Ｐ 冷凍

カナダ 枚/約250ｇ　ケース/24枚（1枚パック） 冷凍

ボーンインシャンク輪切り（骨付スネ肉輪切り）

ボーンインシャンク（骨付スネ）

トップサイドキャップオン

ナックル（しんたま）

＊オーダーカットは承りません。

＊部位によってはリードタイムがかかります。

テンダーロイン（ヒレ）

バックストラップ（ロース芯）

フレンチラック　8リブ（骨付リブロース）

チャックアイログ（肩ロース芯）

ブリスケット　ポイントエンド（かたばら）

仔牛Ｔボーン
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産地 規格 保管条件 価格

ブラジル ｐ/2ｋｇ 冷凍

タイ ｐ/2ｋｇ 冷凍

タイ ｐ/2ｋｇ 25g～30ｇカット 冷凍

国産 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国産 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国産 500ｇ×20ｐ 冷凍

国産 500ｇ×20ｐ 冷凍

国産 500ｇ×20ｐ 冷凍

国産 500ｇ×20ｐ 冷凍

国産 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国産 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国産 2ｋｇ×6ｐ 冷凍

若鶏レバー

若鶏砂肝

若鶏ハツ

品名

モモ正肉（マテ茶鶏）

若鶏ぶつ切り

若鶏ムネ正肉

若鶏モモ正肉

若鶏手羽先

モモ正肉（ハーブ爽育鶏）

モモ正肉（ハーブ爽育鶏）

若鶏手羽元

＊国産商品はケースロット、リードタイム約1週間（生産量が少ない為都度在庫確認）

若鶏ささみ

＊オーダーカットは承りません。
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産地 規格 保管条件 価格

オーストラリア Ｐ/約1.1ｋｇ　ケース/8Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア Ｐ/約0.9ｋｇ　ケース/14Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア Ｐ/4本　ケース/14Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/0.5ｋｇ　ケース/20Ｐ 冷凍

オーストラリア 本/約0.4ｋｇ　ケース/約7ｋｇ 冷凍

オーストラリア Ｐ/約0.5ｋｇ　ケース/約8ｋｇ 冷凍

オーストラリア Ｐ/4本　ケース/8Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア Ｐ/2枚　ケース/15Ｐ 冷凍

オーストラリア 本/約2.3ｋｇ　ケース/6Ｐ チルド・冷凍

オーストラリア 本/約3.5ｋｇ　ケース/3Ｐ 冷凍

オーストラリア 本/約1.5ｋｇ　ケース/9本 冷凍

オーストラリア 本/約0.4ｋｇ　ケース/10本 冷凍

オーストラリア 本/約0.4ｋｇ　ケース/10本 冷凍

オーストラリア 枚/約0.3ｋｇ　Ｐ/4枚　ケース/4Ｐ 冷凍

オーストラリア Ｐ/2本　ケース/8Ｐ 冷凍

レッグチョップ

ストリップロイン

ノアセットログ

チャックアイロール

スペアリブ

テンダーロイン

ボンインシャンク　15㎝カット

ボンレスレッグ

ボンインレッグ

スタンダードラック

フレンチラック

ショートロイン

品名

レッゴ　イージーカット（ネット巻）

ランプ　キャップオン

トップサイド　キャップオフ

＊オーダーカットは承りません。

＊部位によってはリードタイムがかかります。
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産地 規格 保管条件 価格

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 25/30ｇ×2個　1P5串入り 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

自社製品 Ｐ/2ｋｇ 冷凍

ＭＦ　ボロネーゼソース

ＭＦ　チキンガパオ

ＭＦ　タンドリーチキン串

品名

ＭＦ　チキンマッサマンカレー

*ハラール認証商品ではありません。

ＭＦ　チキンミネストローネ

ＭＦ　チキンコンソメ

ＭＦ　子羊肩肉のブレゼトマト風味

②認証商品ではありません。
自社でハラール認証の肉を使用しノーポーク、ノーアルコール（ムスリムフレンドリー対応）に
て製造した商品になります。

③味の調整の際は豚由来やアルコールは絶対に使用しないでください。
（使用した時点でハラール対応ではなくなります。）

①上記全ての商品に使用したハラール肉の認証証明書とピクトグラムカードが付きます。

ご要望により他の商品の作成依頼を承ります。

ー注意事項ー

ムスリム以外の方も美味しく頂けます。

ＭＦ　鶏モモ香草マリネ
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産地 規格 保管条件 価格

ブラジル ｐ/0.5ｋｇ　ケース/10ｋｇ 冷凍

ブラジル ｐ/0.5ｋｇ　ケース/10ｋｇ 冷凍

国内加工 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国内加工 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国内加工 300ｇ×30ｐ 冷凍

国内加工 100ｇ×50ｐ 冷凍

国内加工 100ｇ×50ｐ 冷凍

国内加工 80ｇ×5/ｐ×10ｐ 冷凍

国内加工 1ｋｇ×10ｐ 冷凍

国内加工 117ｇ×30ｐ 常温

国内加工 117ｇ×30ｐ 常温

タイ Ｐ/1ｋｇ　ケース/10Ｐ 常温

タイ Ｐ/1ｋｇ　ケース/10Ｐ 常温

国内加工 本/1.8Ｌ　ケース/6本 常温

ナゲット

品名

唐揚げ

＊他社製造の認証商品になります。

グリーンカレーソース

業務用しょうゆ

チキンハム

スモークチキンスライス　モモ

スモークチキンスライス　ムネ

チキンハンバーグ

若鶏モモ塩からあげ

ラーメン（しお）

マッサマンカレーソース

ラーメン（しょうゆ）

チキンソーセージ1ｋｇ

ビーフ＆チキンソーセージ
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