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毎年この時期になると悩むことがあります。それが、年賀状の

作成です。いつも年賀状のレイアウトに悩みます。干支を入れ

て、家族の写真を入れて、あいさつは失礼のないような言葉

にして、と様々な条件をクリアし年賀状はポストへ行きます。 
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こ
こ
三
年
国
内
牛
相
場(

和
牛･

交
雑･
乳
牛)

が
急
激

に
上
り
、
い
つ
下
が
る
か
の
期
待
も
あ
っ
た
が
、
食

肉
業
界
も
、
こ
の
相
場
が
当
た
り
前
と
と
ら
え
て
、

相
場
意
識
を
変
革
す
る
よ
う
に
な

っ
た
。
生
産
農
家

も
、
仔
牛
高･

飼
料
高･

人
件
費
な
ど
を
考
え
る
と
今

後
、
数
を
増
や
す
に
当
た
り
、
相
場
の
維
持
が
絶
対

条
件
だ
ろ
う
。 
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量
販
店
な
ど
も
、
よ

う
や
く
相
場
高
を
当
た
り
前
と
し
て
、
受
け
入
れ
る

よ
う
に
な

っ
た
。
今
後
の
取
り
組
み
と
し
て
は
、
い

ろ
い
ろ
な
部
位
を
加
工･

オ
リ
ジ
ナ
ル
化
し
て
、
お
客

様
の
ニ
ー
ズ･

時
代
の
ニ
ー
ズ
に
合

っ
た
も
の
と
し

て
、
商
品
開
発
し
提
供
し
て
い
き
た
い
と
思
い
ま

す
。 
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鶏肉 来年酉年ですので、弊社取扱鶏肉です。 

国産の鶏肉は伊達鶏･大山鶏･奥久慈軍鶏･さつまわかしゃも･清流･福味鳥･名古屋コーチン･シャ

モロック･比内鳥･桜姫･知床･越の鳥･阿波尾鶏･みつせ･天草･やんばる地鶏･さつま赤鶏などがあ

ります。他にも鳥類として考えると、国産の鴨･鳩･鶉 輸入の鴨･ 

七面鳥･家鴨･鳩･鶉などがあります。現在、流行している鶏インフ 

ルエンザですが、弊社において当核患畜の購入はなく、家畜伝 

染病予防法の規制により、今後も弊社で販売及び加工した製品 

は当該患畜及び擬似患畜が扱われる事はございませんので、 

弊社では国産･輸入問わず販売中です。年末年始は鶏肉類が 

大量に消費される時期です。今後も中條では鶏インフルエンザ 

の状況･情報を随時仕入先などに確認し、販売可能商品は継続 

的にご案内を致します。そして、来年は酉年なので更に需要が高まるとおもわれます 

ので、酉年の鶏肉類のお問い合わせは是非中條の営業マンへお願い致します。 

 おせち料理に飽きたら、カレーではなくラーメンが今定番です。年末年始をひとつの飲み 

会に例えると、年末（おおみそか）は一次会･年始（三ヶ日）は二次会･そして休みの最終日 

はシメと考えると、食べたくなるのはラーメンになると思います。そして、ラーメンの具材 

で、重要な位置にいるのはチャーシューです。弊社のチャーシューは豚肩ロースを使用し、 

柔らかく仕上げました。ラーメンだけでなく、白いご飯にも、お酒のお 

供にも最適な商品です。温めてよし、冷ましてよしの商品ですので、季節は選びません。 

チャーシューが必要な際は是非中條へご連絡下さい。 

商品名 中條豚肩ロース チャーシュー 

規格  1 パック １本（約 1ｋｇ） 肉 1:汁 1 

保存方法－１８℃以下 

アレルギー情報 小麦･豚肉･大豆 

ク
リ
ス
マ
ス
直
前
お
す
す
め
商
品 

目
の
前
に
ク
リ
ス
マ
ス
が
待
ち
構
え
て
い
ま
す
。
こ
の
時

期
だ
か
ら
こ
そ
、
応
用
力
の
あ
る
商
品
が
重
宝
さ
れ
る
瞬
間

が
必
ず
発
生
し
ま
す
。
そ
し
て
、
弊
社
の
Ｐ
Ｂ
商
品
の
な
か

で
、
応
用
力
の
あ
る
ヴ
ァ
プ
ー
ル
（Ｖ
Ａ
Ｐ
Ｒ
Ｕ
Ｒ
）

と
名
前
の
付

い
た
商
品
が
い
く

つ
か
あ
り
ま
す
。
ヴ
ァ
プ
ー
ル
は
蒸
気
。

湯
気
の
意
味
か
ら
、
素
材
を
蒸
気
で
加
熱
す
る
調
理
法
に
使

わ
れ
る
言
葉
で
す
。
弊
社
の
ヴ
ァ
プ
ー
ル
商
品
は
肉
と
塩
の

み
と
い
う
シ
ン
プ
ル
な
材
料
を
使
用
し
て
お
り
ま
す
の
で
、

お
客
さ
ま
が
自
由
に
調
理
出
来
る
様
に
な

っ
て
お
り
ま
す
。

写
真
の
商
品
以
外
に
も
多
数
の
ヴ

ァ
プ
ー
ル
商
品
が
ご
ざ

い
ま
す
。
ま
た
、
お
客
様
の
ご
要
望
で
ヴ
ァ
プ
ー
ル
商
品
を

作
成
す
る
こ
と
も
可
能
で
す
。
こ
の
季
節
で
も
、
中
條
は
お

客
様
が
使
用
し
や
す
い
商
品
を
ご
提
案
致
し
ま
す
。 

 


