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夏休みがもうすぐやってきます､編集部は東北地方に旅に出る

ことが決定しました｡見知らぬ土地で見知らぬ人や食べ物に出

会い､終わってみると夢の様な夏休みを過ごす予定です｡旅の

疲れは温泉に入って､お酒をのんで癒やしたいと思います｡ 
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規格：2ｋｇ/ｐ  

産地：鶏肉ブラジル/自社 

保存方法：冷凍  

リードタイム：中 2 日 

定番メニューのカレーを人気

のタイカレーです｡グリーン

カレーソースにカットした鶏

モモ肉を加えてあります。ブ

ールマニエで若干濃度をつけ

た仕上がりになっています。

規格：2ｋｇ/ｐ  

産地：牛肉豪州産/自社製造 

保存方法：冷凍  

リードタイム：中 3 日 

夏によく合うココナッツの効

いたレッドカレーです。牛バ

ラ肉と数種の豆を使用してい

ます。香辛料は少し抑え目に

してありますので、お好みで

アレンジも可能です。

規格：3ｋｇ/ｐ  

産地：国内製造  

保存方法：常温 

中條のカレー製品ではの定番商 

品｡コクがあり、とってもまろ 

やかなカレーソースです！手直 

し自由自在.使い勝手抜群！その 

ままでも美味しく頂けます。

   

今年の夏も中條はカレーを販売強化します｡本来なら気温

が上がれば上がるほど､なくなっていく食欲ですが､カレー

に関して言えば逆に食欲が増進されます｡そして､カレーの

材料となる様々スパイスには､健康効果のあるものが多く

食べる漢方とも言われたりします｡平年より気温が高くな

ると予想される今年の夏は是非カレーで乗り切りましょう 
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弊
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入
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６
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で
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が
あ
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て
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を
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よ
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分
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と
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り
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と
な
る
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海
外
研

修
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と
思
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ま
す
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次
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ら
中
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に
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で
、
是
非
ご
覧
下
さ
い
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社内勉強会ご報告 

6 月中旬に弊社工場にて､中條オリジナ 

ル商品のフォンドヴォーの製造工程を 

見学しました｡なかなか普段立ち入る 

事のできない加工場の雰囲気や実際の 

製造を見学し､自社の商品の再確認を 

目的と開催しました｡弊社の PB 商品は 

50～60 種類以上あり､その中で製造の 

軸となる商品を見学できたことは社員の知識だけでなく､自分の部署以外の 

状況も見ることができたので､非常に有意義なイベントになりました｡また､ 

次回も社内勉強会が予定されているようなので､期待したいと思います｡ 

 


