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編集部は今年の夏に、東北へ旅行に行く予定です。前回が

西日本方面だったので、今回は北に向かう事にしました。電車

で 5～7 日ぶらぶらとするだけです。唯一決めていることは、一

人で準備から旅行の後片付けまで全部することだけです。 
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～前号の引き続き～ 

前回は、アメリカンドッグに使用されるソーセージをご紹介しましたが、今回は 

アメリカンドッグそのままになります。ふんわりした口どけいい衣がソーセージ 

を包み込み、その形も愛される要因です。『丸い』『小さい』『柔らかい』の 3 

要素は人間が攻撃を加えようとしないものの性質です。アメリカンドッグも 

この 3 要素を備えているので、平和の象徴は言い過ぎかもしれませんが、 

アメリカンドッグを食べて和やかに過ごして頂ければ幸いです。 

商品名:アメリカンドッグ 

規格:75g×40 本/ケース 

産地:国内製造 

国産牛リブフィンガー（ゲタ･中落ちｶﾙﾋﾞ） 
アメリカビーフのリブフィンガー･イベリコ豚のリブフィンガーなど弊社でもリブフィンガーは取り扱ってきま

したが、今回のリブフィンガーは国産牛のリブフ

ィンガーです。ご存知の通りあばら骨とあばら骨

の間にある部位で旨味に関しては、人気部位のヒレ

やサーロインなどとは違う旨味の部位です。国産牛

ならではの脂身の旨味と赤身の旨味が重なってい

て、普通のカルビに比べて食べごたえがありジュ

ーシーさを楽しめる希少性のある部位です。 

使用方法も様々で、カルビカットして焼肉用でもい

いのですが、サイコロ状にカットしてステーキとし

てもご利用頂けます。 

 


