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～ ミートキープ制度 ～ 

皆
さ
ん
こ
ん
に
ち
は
！
あ
っ
と
い
う
間
に
年
の

瀬
に
な
っ
て
し
ま
い
ま
し
た
ね
ぇ
。 

今
年
は
肉
が
高
く
て
高
く
て
、
値
上
げ
値
上
げ
で

バ
タ
バ
タ
し
て
い
る
う
ち
に
１
２
月
に
な

っ
て
し

ま
っ
た
と
い
う
感
じ
で
す
。
値
段
は
高
い
し
、
品
物

は
揃
わ
な
い
し
、
皆
様
に
は
本
当
に
ご
迷
惑
を
お

か
け
し
ま
し
た
。
毎
年
、
足
ら
な
く
な
る
時
期
、
価

格
が
高
騰
す
る
時
期
が
わ
か

っ
て
い
る
の
だ
か

ら
、
ど
う
ぞ
皆
様
仕
入
れ
担
当
の
方
を
説
得
し
て
、

当
社
の
「ミ
ー
ト
キ
ー
プ
制
度
」
を
ご
利
用
く
だ
さ

い
。
ご
利
用
し
て
い
た
だ
い
た
お
客
様
の
中
に
は
、

品
物
が
足
り
な
い
と
い
う
こ
と
が
な
か
っ
た
こ
と

は
も
ち
ろ
ん
、
最
大
で1
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0
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円
値
上

が
っ
た
商
品
を
、
値
上
が
る
前
の
値
段
で
使
え
る

の
で
す
か
ら
、
大
変
喜
ば
れ
ま
し
た
。
ど
ん
な
制
度

か
と
い
う
と
、
例
え
ば
、
ひ
と
月
１
０
本
ず
つ
、
和

牛
ヒ
レ
を
買
っ
て
い
た
だ
き
、
検
品
後
お
預
か
り

し
、
ア
ル
コ
ー
ル
凍
結
後
、
マ
イ
ナ
ス
４
０
℃
の
当

社
冷
凍
庫
に
て
お
預
か
り
す
る
と
い
う
シ
ス
テ
ム

で
す
。
ま
さ
し
く

「ミ
ー
ト
キ
ー
プ
」
！
勿
論
、
余

裕
が
な
い
月
に
は
３
本
と
か
、
逆
に
余
裕
が
あ
る

月
に
は
２
０
本
と
か
、
そ
れ
は
お
客
様
の
ご
都
合

で
結
構
で
す
。
勿
論
お
預
か
り
し
た
商
品
は
当
社

が
責
任
を
持
ち
、
月
末
に
は
毎
月
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師
走
を
迎
え
て
、
事
故･
自
殺
が
増
え
て
き
ま
す
。
弊
社
も
社
員
が
車
に

乗
り
営
業
に
行
き
、
工
場
で
機
械
を
使
用
し
て
い
ま
す
が
、
安
全
第

一

を
心
が
け
る
よ
う
に
し
て
い
ま
す
。
【急
が
ば
回
れ
】
と
言
う
こ
と
わ
ざ

の
よ
う
に
、
急
い
で
い
る
か
ら
こ
そ
の
対
応
で
師
走
を
過
ご
し
ま
す
。 

を
発
行
し
、
お
届
け
す
る
時
に
は
チ
ル
ド
と
間
違

え
る
ほ
ど
の
完
璧
な
状
態
で
お
届
け
し
ま
す
。
こ

れ
で
繁
忙
期
の
品
薄
も
高
騰
も
気
に
し
な
い
で
す

む
と
い
う
こ
と
で
す
。
逆
に
お
預
か
り
し
て
い
る

商
品
を
当
社
に
売
っ
て
い
た
だ
き
た
い
と
毎
年
思

い
ま
す
よ
。
は
じ
め
る
に
は
良
い
時
期
で
す
、
ど
う

ぞ
当
社
の
「ミ
ー
ト
キ
ー
プ
制
度
」
の
ご
利
用
を
ご

検
討
く
だ
さ
い
。
何
か
と
慌
し
い
年
の
瀬
、
飲
み
す

ぎ
に
は
十
分
注
意
を
し
て
い
た
だ
き
、
良
い
正
月

を
お
迎
え
く
だ
さ
い
。 

一
年
間
本
当
に
あ
り
が
と
う
ご
ざ
い
ま
し
た
！

来
年
は
も
っ
と
良
い
年
に
な
り
ま
す
よ
う
に
！ 
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特価ステーキ、ロービー用食材 

豪州産穀物飼育のリブアイロー

ルです。チルフロの為、特価にて

提供。歩留り良好で、解凍後す

ぐにステーキ、ローストビーフに

使用可能です。         

規格: 約 10kg（2 本）/ケース 産地:オーストラリア 

牛大腸（メキシコ産） 

 

 

 

 

 
穀物肥育牛の自然な味の大腸

です。メキシコ産の牛大腸です。

脂を綺麗に洗浄して、開いてあり

ます。穀物肥育牛の自然な味で

臭みが少ない商品です。 

規格: 7kg/ケース 産地:メキシコ 

 

スイートブレッド（胸腺・シビレ） 

 

 

 

 

 

穀物肥育牛の自然な味の胸腺

です。メキシコ産の牛の胸腺で

す。胸腺の脂肪は綺麗に洗浄さ

れています。フランス料理や焼

肉にご利用頂けます。 

規格: 約 7kg/ケース 産地:メキシコ 
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ア
サ
ヒ
グ
ラ
ン
ト
株
式
会
社
様 

中
條
足
立
工
場
に
て
プ
レ
ゼ
ン
開
催 

 

弊
社
取
引
業
社
の
ア
サ
ヒ
グ
ラ
ン
ト
様
に
弊
社
社
員
に

向
け
て
プ
レ
ゼ
ン
を
し
て
頂
き
ま
し
た
。
新
商
品
と
し
て
、

イ
タ
リ
ア
産
の
フ
リ
ッ
ト
が
あ
り
、
試
食
も
兼
ね
な
が
ら
説

明
を
し
て
頂
き
ま
し
た
。
ス
ペ
イ
ン
食
材
と
イ
タ
リ
ア
食
材

の
魅
力
や
、
フ
リ
ッ
ト

（揚
げ
物
）
に
使
用
す
る
パ
ン
粉
が
、

日
本
と
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
違
う
と
い
う
事
も
教
え
て
頂
き
ま

し
た
。
日
本
の
パ
ン
粉
は
柔
ら
か
い
パ
ン
を
使
い
揚
げ
る
と

サ
ク
サ
ク
と
し
た
食
感
が
あ
り
ま
す
が
、
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
の
パ

ン
粉
は
ハ
ー
ド
系
の
パ
ン
粉
を
使
い
、
揚
げ
る
と
ザ
ク
ザ
ク

と
し
た
食
感
が
あ
り
ま
す
。
実
際
に
食
べ
て
み
て
、
そ
の
食

感
は
噛
み
応
え
の
あ
る
硬
さ
が
あ
り
ま
し
た
。
フ
リ
ッ
ト
の

中
の
具
も
、
味
が
し
っ
か
り
入
っ
て
い
て
、
そ
の
ま
ま
で
も

お
い
し
く
召
し
上
が
れ
ま
す
が
、
料
理
と
し
て
提
供
す
る
場

合
は
数
種
類
の
ソ
ー
ス
な
ど
が
添
え
て
あ
れ
ば
良
い
と
思

い
ま
し
た
。
他
に
も
、
イ
ベ
リ
コ
ベ
ジ
ョ
ー
タ
の
チ
ョ
リ
ソ･

サ
ル
シ
チ
ョ
ン･

ロ
モ
も
ご
紹
介
し
て
頂
き
、
弊
社
の
販
売

意
識
を
強
化
し
ま
し
た
。
商
品
の
詳
細
は
パ
ン
フ
レ
ッ
ト
や

お
見
積
り
な
ど
で
、
随
時
ご
紹
介
す
る
予
定
で
す
。 

営業部石田のイタリア・スペイン研修～イタリア編～その③ 

 

そしてレンネットと呼ばれる仔牛の第 4 胃から作られる凝固剤を加え 56℃まで加熱し、スピノという大きなマドラーで混

ぜ分離させる。粉砕後 56℃をキープしたまま 45 分間寝かせると個体が沈殿、そこに溜まった固形分を職人がヘラで

上手に剥がし布を使い水中に吊るす。 

約 90ｋｇある塊を 2 つにカットし、大きな麻布で丸くまとめて寝かせる。この工程は目分量で行い、簡単そうに見えるが

かなり熟練した職人の技が光っておりました。 

この時に出来るホエー（固めた後にチーズとは別に残る白い液体、ヨーグルトの上にある液体と同じ）は、翌日製造分の

ペーハー調整の為に使用される他、固体粉末にして豚のエサに使用されております。（日本でもチーズ製造の盛んな北

海道十勝を中心にブランド化されているホエー豚の事を思いだされます。） 

またフェラリーニ社では、このホエーを製造ラインの全ての洗浄に使用しているそうです。使用理由は、チーズはとても

匂いを吸収しやすい為、洗剤などは一切使用せずホエーと水のみで行っているそうです。 

落ち着いた固形物は 40℃ほどのぬるま湯で洗われ、布にくるんだまま丸い型にはめられます。 

『正
月
は
家
族
で
す
き
焼
き
♪
』 

今
年
も
残
り
あ
と
僅
か
と
な
り
ま
し
た
。 

ク
リ
ス
マ
ス
が
過
ぎ
年
越
し
を
迎
え
、
あ
っ
と
い
う

間
に
お
正
月
が
や

っ
て
き
ま
す
。 

皆
、
家
族
や
友
達
と
集
ま
っ
て
正
月
行
事
や
正
月
料

理
を
食
べ
て
盛
大
に
お
祝
い
す
る
こ
と
と
思
い
ま

す
。 お

正
月
料
理
と
言
え
ば
お
せ
ち
に
お
雑
煮
が

一
般

的
で
す
が
、
飽
き
て
し
ま
っ
た
ら
ち
ょ
っ
と
豪
華
に

す
き
焼
き
は
い
か
が
で
し
ょ
う
か
？ 

す
き
焼
き
の
本
来
の
作
り
方
は
鍋
を
熱
し
て
牛
脂
を

溶
か
し
そ
こ
へ
牛
肉
、
ネ
ギ
を
入
れ
て
焼
い
た
後
に

割
り
下
を
入
れ
ま
す
。
煮
立
っ
た
ら
春
菊
、
白
滝
、
豆

腐
、
し
い
た
け
な
ど
の
他
の
具
材
を
入
れ
て
煮
ま
す
。

味
付
け
は
醤
油
、
砂
糖
が
基
本
で
、
卵
を
溶
い
た
も
の

を
つ
け
て
食
べ
る
の
が

一
般
的
で
す
。
是
非
今
年
は

家
族
揃

っ
て
中
條
の
美
味
し
い
お
肉
で
す
き
焼
き
を

楽
し
ん
で
く
だ
さ
い♪ 

そ
れ
で
は
良
い
お
正
月
を
。  


