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秋は夏以上に早く過ぎ去ってしまいます。旬の食

材をいかに効率よく楽しめるか、終わったあとの

秋の満足度に影響します。そして、秋に肥育をし

て、寒い寒い冬への準備をしたいと思います。 

そ
の憧
れ
が
付
加
価
値
と
し
て
お
客
様
に 

喜
ん
で
頂
け
る
と
考
え
て
お
り
ま
す
。
詳
細 

は
弊
社
担
当
営
業
に
お
問
い合
わ
せ
下
さ
い。 

                   

精
肉
だ
け
で
な
く
、
弊
社
で
は
イ
ベリ
コ豚
の
加
工

品
も
取
り
扱
って
お
り
ま
す
。
同
じ
ベジ
ョー
タ
ラ
ンク

の
チ
ョリ
ソ
ー
も
お
勧
め
で
す
。 
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和
牛
バ
カ

一
代 

「
牛

肉

相

場

高

騰

」 
 

輸
入
・国
内
ビ
ー
フ
の
高
騰
が
続

い
て
い
る
。
年
末
は
、
更
に
強
め
に
推

移
し
そ
う
。
今
の
牛
肉
相
場
は
、
年
が

明
け
れ
ば
と
か
、
需
要
の
落
ち
る
月

に
は
、
下
げ
に
入
る
な
ど
の
今
ま
で

の
パ
タ
ー
ン
は
通
用
し
な
い
。 

世
界
的
に
、
生
体
高
、
飼
育
コ
ス
ト

の
上
昇
な
ど
で
生
産
量
が
増
加
す
る

傾
向
に
な
く
、
特
に
ロ
イ
ン
系
や
、
ラ

ン
プ

・
肩
ロ
ー
ス
な
ど
が
異
常
な
相

場
に
な
っ
て
い
る
。
ホ
テ
ル
や
レ
ス

ト
ラ
ン
の
仕
入
部
な
ど
も
、
単
な
る

低
コ
ス
ト
買
い
か
ら
、
質
や
歩
留
ま

り
、
ま
た
は
、
ロ
イ
ン
系
以
外
の
い
ろ

い
ろ
な
部
位
に
目
を
向
け
る
よ
う
に

な
り
ま
し
た
。 

今
後
は
、
厳
し
い
状
況
の
中
、
い
ろ

い
ろ
な
提
案
を
す
る
こ
と
に
よ
り
、

お
互
い
に
乗
り
切
っ
て
い
き
た
い
と

思
っ
て
い
ま
す
。 

 

イ
ベ
リ
コ
豚
ロ
ー
ス
ベ
ジ
ョ
ー
タ 

前
回
に
引
き
続
き
、
豚
肉
のご
紹
介
に
な
り
ま
す
。
日

本
で
も
豚
の
品
種
と
し
て
定
着
し
た
イ
ベリ
コ豚
で
す
。御
存

知
の
通
り
、
イ
ベリ
コのベジ
ョー
タ
と
言
え
ば
イ
ベリ
コ豚
の

グ
レー
ド
のな
か
で
最
上
級
のラ
ンク
に
位
置
し
ま
す
。
スペイ

ン
で
厳
し
い基
準
が
あ
り
生
産
量
は
イ
ベリ
コ豚
全
体
の僅

か
数
％
と
言
わ
れ
て
いま
す
。
そ
の中
で
も
ロー
ス肉
は
通
常

の
豚
よ
り
、
脂
身
も
多
く
ジ
ュー
シ
ー
で
す
。
昨
今
ヘルシ
ー

や
、
低
カ
ロリ
ー
・低
脂
肪
な
ど
の健
康
的
な
食
材
が
注
目

さ
れ
て
いま
す
が
・・・・実
際
に
お
肉
を
好
き
な
方
た
ち
が
食

べた
いの
は
、
キ
レイ
な
脂
身
が
し
っか
り
ついて
いて
、
サ
シが

細
か
く
入
った
お
肉
な
ので
す
。
（好
み
な
ので
一概
に
は
言

え
な
いので
す
が
・・・）
お
肉
を
口
に
入
れ
、
噛
ん
だ
ら
溢
れ

ん
ば
か
り
の脂
が
広
が
る
の
も
お
肉
の魅
力
のひ
と
つだ
と
思

う
か
ら
で
す
。
そ
ん
な
ヘル
シ
ー
志
向
で
は
な
く
、
ジ
ュー
シ

ー
志
向
の
お
客
様
に
ぴ
った
り
な
食
材
と
し
て
、
今
回
『イ

ベリ
コ豚
ロー
スベジ
ョー
タ
』
を
お
勧
め
し
た
いと
思
いま

す
。
繰
り
返
し
に
な
り
ま
す
が
、
イ
ベリ
コ豚
の魅
力
は
や
は

り
あ
の脂
な
ので
す
、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ルや
椿
油
な
ど
と
同
じ

主
成
分
で
あ
る
オ
レイ
ン酸
が
豊
富
と
か
、
融
点
が
低
く
て

口
の中
で
溶
け
や
す
いな
ど
脂
と
し
て
良
質
な
の
は
間
違
い

あ
り
ま
せ
ん
。
そ
の脂
身
を
楽
し
む
食
べ方
は
シンプ
ルに
塩

コシ
ョウ
を
使
って
ソ
テ
ー
し
、
身
が
し
ま
った
歯
ご
た
え
のあ

る
肉
の食
感
と
脂
の旨
味
と
香
り
の相
性
を
楽
し
ん
で
いた

だ
く
の
も
良
いで
す
。
ロー
スト
ポ
ー
ク
・し
ゃ
ぶ
し
ゃ
ぶ
・肉

豆
腐
・サ
ラ
ダ
に
乗
せ
る
だ
け
で
も
、ワンラ
ンク
上
の料
理
に

な
り
ま
す
。豚
の
ロー
ス肉
な
ので
、洋
食
だ
け
で
な
く
和
食
・

中
華
で
も
ご
利
用
頂
け
ま
す
。
そ
れ
に
加
え
、
日
本
人
は

少
な
か
ら
ず
欧
米
に
憧
れ
る
部
分
が
あ
る
と
思
いま
す
ので
、 
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今回は冬の定番、シカ肉をご紹介したいと思います。 

シカ肉の特徴は高たんぱくで低脂肪、コレステロールも低いヘルシーなお肉です。 

シカ肉に含まれている DHA(ドコサヘキサエン酸)は中性脂肪を減少させる働きがあり 

ダイエットに最適な女性に人気の食材です。 

また、弊社で扱っているエゾジカ肉は北海道の食肉処理工場を専門検査員が厳しくチェックをしてお

り、北海道庁が策定した「エゾジカ衛生処理マニュアル」に基づいた処理に加え、厳しい衛生基準を

クリアしている処理工場の製品に認証マークの使用が認められます。 

 

ロース・肩ロース・バラなど、煮込み用の 

部位も取り扱っております。 

詳細は営業担当までお願い致します。 
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新しい仲間が増えましたので、ご紹介したいと思います！ 

 

＊名前 柳田 玲於奈 （やなぎだ れおな） 

＊生年月日 平成 4 年 11 月 5 日 

＊趣味 お酒 

＊社内での役割 ハムソーセージ加工 

＊社内で自分が出来る事 一生懸命頑張ります！ 

＊お客様の為に自分が出来る事 

衛生面に気を付け、安心・安全な商品を提供致します！ 

  


