
子供のときの夏休みは、１ヶ月半も自由な時間が

ありました。ラジオ体操とプールとカブトムシな

ど、その言葉が出るだけで懐かしく感じます。夢

のような夏休みは戻ってくる事は無いのです。 

   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

＊調理方法  

グリル：解凍後弱火で５～６分焼いて下さい。 

フライパン：解凍後中火で２．５～３分焼いて下さ

い。 

ボイル：解凍後８０℃～９０℃のお湯で３～４分茹

でて下さい。 

レンジ：解凍後５００ｗで２～３分温めて下さい。 
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和
牛
バ
カ

一
代 

（高
騰
す
る
ビ
ー
フ
） 

輸
入
・国
内
問
わ
ず
、
鶏
・豚
・牛
・羊

と
高
値
玉
薄
が
続
い
て
、
先
の
め
ど
が
立

た
な
い
状
態
だ
。
ビ
ー
フ
に
限
れ
ば
、
国

内
生
産
農
家
の
減
少
に
歯
止
め
が
か
か

ら
ず
。
生
産
量
の
増
加
は
期
待
で
き
な

い
。
自
分
が
考
え
る
に
、
生
産
農
家
保
護

の
た
め
の
輸
入
関
税
が
悪
法
と
は
言
わ

な
い
が
、
今
の
状
況
を
演
出
し
て
い
る
と

思
う
。
こ
う
な
れ
ば
、
オ
ー
ス
ト
・Ｕ
Ｓ
・

カ
ナ
ダ
な
ど
の
主
要
国
の
関
税
全
面
撤

廃
は
も
ち
ろ
ん
の
事
、
日
本
の
ビ
ー
フ
関

連
の
商
社
も
昔
の
よ
う
に
、
リ
ス
ク
を
追

っ
て
、
大
量
輸
入
し
、
ま
ず
は
安
定
供
給

か
ら
の
高
値
解
消
と
、
国
内
生
産
農
家

と
の
お
り
あ
い
を
つ
け
る
と
い
う
大
胆
な

発
想
で
い
か
な
い
と
、
解
決
は
む
ず
か
し

い
と
思
う
。 

～
食
べ
ら
れ
る
国
宝 

マ
ン
ガ
リ
ッ
ツ
ァ
豚
～ 

マ
ン
ガ
リ
ッ
ツ
ァ
豚
は
ハ
ン
ガ
リ
ー
固
有
の
希
少

な
豚
で
２
０
０
４
年
に
国
宝
に
認
定
さ
れ
た
豚
で

す
。
同
じ
ル
ー
ツ
に
ス
ペ
イ
ン
の
イ
ベ
リ
コ
豚
が
存

在
し
、
唯

一
現
存
す
る
同
系
統
と
言
わ
れ
て
い
ま
す
。 

ま
た
、

一
般
の
豚
肉
と
比
較
す
る
と
脂
肪
分
が
多

く
力
強
い
旨
み
が
あ
る
上
、
低
温
で
溶
け
る
た
め
、

調
理
し
て
も
柔
ら
か
く
ジ
ュ
ー
シ
ー
に
仕
上
が
り
ま

す
。
ま
た
、
コ
レ
ス
テ
ロ
ー
ル
の
原
因
と
な
る
飽
和

脂
肪
酸
の
含
有
量
が
少
な
く
ヘ
ル
シ
ー
で
消
化
も
良

い
で
す
。
他
に
も
ビ
タ
ミ
ン
や
ミ
ネ
ラ
ル
を
豊
富
に

含
む
た
め
栄
養
価
も
高
い
で
す
。
そ
ん
な
マ
ン
ガ
リ

ッ
ツ
ァ
豚
を
天
然
羊
腸
で
１
０
０
％
ポ
ー
ク
ソ
ー
セ

ー
ジ
に
し
ま
し
た
。
ソ
ー
セ
ー
ジ
は
３
種
類
の
味

（オ

リ
ジ
ナ
ル
・
ガ
ー
リ
ッ
ク

・
ホ
ッ
ト
＆
ス
パ
イ
シ
ー
）

を
ご
用
意
し
て
お
り
ま
す
。
食
感
と
ジ
ュ
ー
シ
ー
さ

を
兼
ね
備
え
て
食
べ
応
え
も
あ
り
、
お
酒
に
も
、
非

常
に
相
性
が
良
い
の
で
是
非
お
客
様
に
も
味
わ
っ
て

頂
き
た
い
商
品
で
す
。
ご
希
望
の
際
は
、
サ
ン
プ
ル

も
ご
用
意
で
き
ま
す
の
で
弊
社
担
当
営
業
に
お
問
合

せ
下
さ
い
。
ど
う
ぞ
宜
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

スペインの北西部に位置するガリシア州で、特別に飼育された豚肉です。 

ガリシア地方は“グリーンスペイン”と呼ばれる程、自然豊かな土地で栗の産地として大変有名なと

ころです。 

そこで飼育されて下記の条件を満たした豚のみが《栗豚》と命名できます。 

 

栗豚の大きな特徴 

 

＊通常の白豚と比べ、飼育期間が長く(7 ヶ月間、108ｋｇ～125ｋｇ) 生後 3 ヶ月より栗を 1 日に

300ｇ餌に与える事によって通常の白豚より 50～60％以上多く霜降りが出来ます。 

 

＊飼育した豚全てが栗豚とは認められず、3,500 頭/月の生産のうち、肉質の厳格なチェックをして

出荷時に 4 割以上霜が入って初めて栗豚として出荷されます。それは全体の 6 割のみです。 

 

＊餌に栗を与えている為、脂に甘さが残り、イベリコ(べジョータ)と比較しても蓄臭が無く、脂の苦手

な方でも無理なくお召し上がれます。 

 

 

 

 

 

一般の豚は飼料の 50％がトウモロコシなのに比べ、いももち豚の飼料の 50％が“いも”を与えてい

ます。 

また、飼料にビタミンＥを配合しているため、細胞が壊れづらくなり、ドリップが少なく、旨みを逃がさ

ず閉じ込めるのでジューシーな味わいを保ちます。 

是非一度、ご賞味下さい。 

 

 

詳細は担当営業にお問い合わせ下さい。 

 


