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コ
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ッ
ツ
ミ
ル
ク
・
ナ
ン
プ
ラ
ー
・
唐
辛
子
の
辛

み
が
効
か
せ
た
タ
イ
カ
レ
ー
ペ
ー
ス
ト
に
、
ス
パ
イ
シ 

ー
な
カ
レ
ー 

粉
を
加
え
ま 

し
た
。 
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食欲が落ちる夏でも、「カレーなら食べら

にはスパイシーなカレーで食欲を増進しましょ

ション豊かにご紹介します。夏の定番メニュー

あります。カレーに含まれるスパイスには

バテの防止に最適なんです。それにカレーの

ぷりで、弊社でも様々な部位をご用意しております

アしてくれます。また、スパイスの防腐効果

のは、イギリスの海軍からと言われています

が、海軍が洋上で食べるには日持ちしない

カレーというわけです。腐りにくいという点

  

コ
ク
が
あ
り
、
と
っ
て
も
ま
ろ
や
か
な
カ
レ
ー
ソ
ー

ス
！
手
直
し
自
由
自
在
・
使
い
勝
手
抜
群
！
も
ち
ろ
ん 

 
 

そ
の
ま
ま
で 

も
美
味
し
く 

頂
け
ま
す
。 

 

東京都足立区谷中 4-4-10 
1127 

meat.co.jp/ 

最近個人的に流行しているの

それは、ルイボスティーです

木の根っこを煎じたようなイメージを

たが、実際はルイボスとい

す
と
き
は
注
意
し
ま
し
ょ
う
。
高
層
の
建
物
の

上
層
階
は
、
窓
が
開
け
ら
れ
な
い
と
こ
ろ
も
あ

る
の
で
、
気
温
と
湿
度
を
こ
ま
め
に
チ
ェ
ッ
ク
し

て
、
空
調
を
調
節
す
る
こ
と
が
大
切
で
す
。
ま

た
、
い
つ
も
言
わ
れ
る
事
な
の
で
す
が
、
の
ど
が

渇
く
前
か
ら
定
期
的
に
水
分
を
と
る
の
が
基

本
。
と
く
に
、
発
汗
量
が
多
い
ス
ポ
ー
ツ
や
入
浴

前
後
、
就
寝
前
は
、
水
分
補
給
を
忘
れ
ず
に
。

体
へ
の
吸
収
率
を
高
め
る
た
め
に
、
少
量
ず
つ
こ

ま
め
に
飲
む
の
が
ポ
イ
ン
ト
で
す
。 

べら                 れる」という人

しましょ              う。夏におすすめの

メニュー            としてカレーが認められているのには

まれるスパイスには、健胃           作用や食欲増進、

それにカレーの定番             具材である豚肉

しております。           夏の日差しでダメージを

防腐効果も見               逃せません

われています。                 イギリス人

ちしない。そこで、防腐作用があって日持ちするスパイスを

点からもカレーは夏にぴったりなんです。是非カレーをご

   
 

 

牛
肉
や
野
菜
な
ど
、
厳
選
さ
れ
た
素
材
を
主
役
に
、

数
種
類
の
ス
パ
イ
ス
、
カ
レ
ー
パ
ウ
ダ
ー
、
フ
ォ
ン
ド

ヴ
ォ
ー
、
コ
コ
ナ
ッ
ツ
ミ
ル
ク
と
調
味
の
わ
き
役
に
も 

こ
だ
わ
り
ま

し
た
。 

しているの飲み物があります。 
ルイボスティーです。初めて飲んだ時は、

じたようなイメージを持ちまし

はルイボスというマメ科の葉でした。 

熱
中
症
に
ご
用
心
！ 

室
内
で
も
熱
気
や
湿
気
が
こ
も
り
や
す
く
通

気
性
が
悪
い
環
境
で
発
症
し
や
す
く
な
り
ま

す
。
厨
房
の
中
は
熱
が
こ
も
り
や
す
く
湿
気
も

あ
り
ま
す
。
こ
の
よ
う
な
場
所
で
長
時
間
過
ご

す
と
き
は
注
意
し
ま
し
ょ
う
。
高
層
の
建
物
の

人は多いと思います。暑い日

におすすめの、本格カレーをバリエー

められているのには、理由が

、消化促進の効能があり、夏

豚肉には、ビタミン B1 がたっ

しでダメージを受けた身体をケ

せません。日本にカレーが伝わった

人はシチューをよく食べます

ちするスパイスを入れてできたのが

カレーをご利用下さい。 

す
。
今
後
も
お
客
様
を
迎
え
る

こ
と
で
、
今
以
上
に
勉
強
し
、

食
肉
の
プ
ロ
と
し
て
努
力
を
重

ね
て
行
き
た
い
と
思
い
ま
す
。 

 
 
 
今回もロサンゼルスオリンピックからで、

トル背泳ぎの清川正二さんです。背泳ぎから

してみました。背中から背肉のイメージをして

背肉（ロース）は、今年の中條かわら版２

した、大麦牛ストリップロインです。肉質

も旨味成分が多く含まれていて、生体から

理が行き届いている為、初発生菌数が格段

異臭が少なく、雑味 
と臭みも少ない牛肉 
になっています。他 
のオーストラリア産 
牛肉との違いを是非 
五感で感じて下さい。 

２０２０東京オリンピック決定記念 

「輝き続ける日本人金メダルリスト」７号

 
 
あっさりした鶏肉に豚肉の風味を加え、独自

酒や香辛料などで味付けし、ポー 

クウインナーにも劣らない商品に 

仕上げました。原料に鶏肉と豚肉 

を配合し、人工ケーシング（皮） 

を使用しパリッとした食感です。 

 
 
食感を重視した、粗挽きタイプの皮付 

き（天然羊腸）ウインナーです。中の肉にはしっかりと

ごたえがあり、旨味がギッシリ詰 

まっています。また天然羊腸の弾 

力ある食感や、スモークをかける 

ことによってパリッとした食感な 

ど本格的なソーセージになります。 

義
を
行
い
、
工
場
見
学
を
含
め

て
実
際
に
食
肉
を
使
用
し
て
体

験
も
行
い
ま
す
。
そ
し
て
、
最

後
は
体
験
で
使
用
し
た
食
肉
等

を
試
食
し
ま
す
。
普
段
調
理
を

し
て
い
る
方
が
、
調
理
を
す
る

前
の
食
材
を
見
る
こ
と
で
知
識

と
技
術
を
学
ん
で
い
た
だ
け
れ

ば
幸
い
で
す
。
ま
た
、
社
内
で

勉
強
会
の
準
備
を
す
る
こ
と

で
、
食
肉
を
再
認
識
し
て
弊
社

社
員
も
勉
強
に
な
っ
て
お
り
ま

す
。
今
後
も
お
客
様
を
迎
え
る

、男子 100 メー

ぎから、食肉を連想

のイメージをして今一押しの

２月号でもご紹介

肉質は柔らかく、味

から徹底的に衛生管

格段に少なく変色、

号 

株 式 会 社 中 條 社 員 紹 介
（２０１４年
氏名：坪谷 悠右  

生年月日：1992 年 1月 13

趣味・特技：野球、ダーツ

社内での役割：ミンチ 

社内で自分が出来ること：

がら効率の良い仕事をしていきます

お客様の為に自分が 

出来ること：お客様へ 

より良い新鮮な食材を 

製造する事です。 

独自の配合で紹興

にはしっかりと歯

 
粗挽きで豚肉の割合を多くし

国内コラーゲン腸で仕上げた

鶏肉が入っているのでやわらかな

がお楽しみ頂けます。朝食のビュッ

フェなど、アラカルトメニューに

です。あとはお客様のお好み

々なアレンジをしてご利用ください

 
 
新鮮なアメリカ産のポークを

日本向けのレシピで調味した

ンレスタイプのソーセージです

よいスモークの香りと豚肉 100

旨味が活きた、ジューシーな

特徴です。是非お試しください

1.  
 

新
宿
司
厨
士
協
会
様
来
社 

 

弊
社
で
は
、
足
立
工
場
に
て

定
期
的
に
勉
強
会
を
行
っ
て
お

り
ま
す
。
先
月
は
新
宿
司
厨
士

協
会
様
を
迎
え
て
勉
強
会
を
開

催
い
た
し
ま
し
た
。
弊
社
の
社

長
・
常
務
が
講
師
を
務
め
、
講

義
を
行
い
、
工
場
見
学
を
含
め

株 式 会 社 中 條 社 員 紹 介
年） 

13 日 

ダーツ、ボーリング、ビリヤード 

：新人として、先輩を支えな

をしていきます。 

くし 

げた商品です。 

っているのでやわらかな食感 

のビュッ 

アラカルトメニューに最適 

み次第で様 

ください。 

のポークを使用し、 

した、スキ 

ンレスタイプのソーセージです。程 

100％の 

ジューシーな食感が 

しください。 


