
桜
肉
を
ご
使
用
下
さ
い
。
今
回
の
商
品
は
受
注
発
注

の
チ
ル
ド
流
通
で
、
規
格
は
１
本
当
た
り
３
～
５
ｋ

ｇ
で
す
。
詳
細
は
担
当
の
営
業
に
お
問
い
合
わ
せ
く

だ
さ
い
。
ど
う
ぞ
宜
し
く
お
願
い
致
し
ま
す
。 
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大 麦 育 ち の お い し さ ・ ワ イ ア ラ

オーストラリア産大麦
～また食べたくなる飽きがこないお

品種は世界的に評価の高い英国(肉用)種を

に肥育しています。20年以上に渡り培ってきた

山の部分を外した部位の規格です。写真の

量も限られており、希少価値が高い部位です

商品に関するお問い合わせはお気軽に担当営業

 

 

な
一
日
だ
っ
た
と
言
っ
て
も
ら
え
る

会
に
な
る
よ
う
更
に
努
力
し
て
い
き

ま
す
の
で
、
参
加
し
て
み
て
は
い
か
が

で
し
ょ
う
か
。 

お
問
い
合
わ
せ
お
待
ち
し
て
お
り

ま
す
。 

 

と
し
て
ヨ
ー
ロ
ッ
パ
で
は
よ
く
食
べ
ら
れ
、
オ
リ
ー

ブ
オ
イ
ル
と
抜
群
の
相
性
の
良
さ
が
あ
り
ま
す
の

で
、
マ
リ
ネ
漬
け
な
ど
し
て
か
ら
焼
き
ま
す
と
、
尚

い
っ
そ
う
味
わ
い
深
く
い
た
だ
け
ま
す
。
イ
タ
リ
ア

ン
＆
フ
レ
ン
チ
で
は
お
な
じ
み
の
食
材
で
、
あ
っ
さ

り
し
た
ソ
ー
ス
に
も
濃
厚
な
ソ
ー
ス
に
も
、
和
風
の

醤
油
ベ
ー
ス
で
も
と
っ
て
も
合
い
ま
す
。
ジ
ュ
ー
シ

ー
で
柔
ら
か
く
ヘ
ル
シ
ー
な
赤
身
は
、
他
に
も
馬
肉

の
栄
養
価
は
非
常
に
高
く
牛
豚
鶏
な
ど
の
畜
種
と

比
べ
て
も
、
低
カ
ロ
リ
ー
、
低
脂
肪
、
低
コ
レ
ス
テ

ロ
ー
ル
、
低
飽
和
脂
肪
酸
、
高
た
ん
ぱ
く
質
と
三
拍

子
所
で
は
な
く
、
五
拍
子
も
揃
っ
て
い
ま
す
。
是
非
、
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桜・梅・桃とピンクの花

理効果はしあわせな気持

わらげる。若がえり。愛

す。だから、日本人のほとんどはピンクが

ち の お い し さ ・ ワ イ ア ラ

大麦牛デックルミートのご
きがこないお肉～ 

を主体にしております。大麦をメインにワイアラ

ってきた経験とノウハウのすべてを注ぎ込んだ珠玉

の通り、比較的サシが入っており、焼き材としてご

です。『規格』：チルド約400～500ｇ×4枚/パック

担当営業にお問い合わせください。  

一
例
を
挙
げ
る
と
ホ
テ
ル
の
料
理

に
携
わ
る
方
、
購
買
の
方
達
と
一
緒
に

朝
か
ら
、
国
内
牛
生
産
農
家
に
伺
い
、

牛
と
ふ
れ
あ
い
、
生
産
過
程
の
勉
強
、

午
後
か
ら
は
大
手
ビ
ー
フ
セ
ン
タ
ー

で
の
、
牛
肉
の
屠
畜
解
体
ラ
イ
ン
で
の

勉
強
、
最
後
は
中
條
足
立
工
場
に
て
、

豚
の
解
体
作
業
、
工
場
見
学
、
Ｐ
Ｂ
商

品
の
プ
レ
ゼ
ン
テ
ー
シ
ョ
ン
や
資
料

を
使
っ
た
食
肉
知
識
向
上
の
為
の
勉

強
会
を
開
催
し
て
い
ま
す
。 

お
客
様
に
と
っ
て
非
常
に
有
意
義

な
一
日
だ
っ
た
と
言
っ
て
も
ら
え
る

   
 

桜
肉
ヒ
レ
（
馬
肉
ヒ
レ
） 

桜
の
名
前
が
つ
く
食
べ
物
は
沢
山
あ
り
ま
す
が
、

肉
で
桜
と
言
え
ば
馬
肉
で
す
。
弊
社
で
取
り
扱
っ
て

い
る
カ
ナ
ダ
産
の
肉
用
種
は
、
体
重
が
１
ト
ン
を
超

す
立
派
な
肉
馬
で
、
柔
ら
か
く
味
の
あ
る
も
の
を
選

別
し
て
い
ま
す
。
今
回
ご
紹
介
す
る
フ
ィ
レ
は
柔
ら

か
く
高
級
な
部
位
で
す
。
馬
肉
の
ヒ
レ
は
ス
テ
ー
キ

花が咲く季節になります。ピンク色の心

気持ち・やさしい気持ちになる。緊張をや

愛、安らぎを与える。などがあるようで

のほとんどはピンクが好きなんですね。 

ち の お い し さ ・ ワ イ ア ラ 牧 場 直 送 

ルミートのご紹介 

をメインにワイアラ牧場独自の配合飼料で丁寧

珠玉ブランド。ポイントのバラ

としてご利用いただけます。入荷

パック  

   

弊
社
で
は
、
お
客
様
と
の
交
流
と
食

肉
の
知
識
向
上
と
し
て
、
『
ブ
ッ
チ
ャ

ー
プ
ロ
ジ
ェ
ク
ト
』
と
い
う
行
事
を
行

っ
て
い
ま
す
。 

一
例
を
挙
げ
る
と
ホ
テ
ル
の
料
理

今
回
も
様
々
な
視
点
か
ら
、
商
品

を
作
成
し
ま
し
た
。
そ
の
中
の
テ

ー
マ
の
ひ
と
つ
と
し
て
挙
げ
ら
れ

た
の
が
、[

女
性
か
ら
の
視
点]

と
い

う
こ
と
で
し
た
。
弊
社
の
従
業
員

が
多
数
を
男
性
が
占
め
る
た
め
、

少
数
の
女
性
か
ら
の
貴
重
な
意
見

を
参
考
に
し
て
商
品
を
作
り
上
げ

よ
う
と
考
え
て
お
り
ま
す
。
決
定

次
第
、
お
客
様
へ
お
知
ら
せ
い
た

し
ま
す
の
で
、
お
待
ち
下
さ
い
。 

～社員研修のご報告～ 
今回も無事に社員研修が終了しましたので、ご

山の幸・海の幸を堪能してきました。その中でもやはり

ビが印象的でした。社員研修で見た事、感じた

 

 

 

毎年更新中の弊社パンフ 

レット『中條厳選ハムソ 

ーリスト』が完成しまし 

た。弊社オリジナルのハ 

ム・ソーセージをはじめ 

世界各国のハム・ソーセージが一覧でご

メインの食材では無いですが、脇役としてお

使用いただければ幸いです。パンフレットは

中ですので、ご希望がございましたらご

尚各商品、相場の変動により価格変更する

います。受注発注商品や大量発注の場合

業にお問い合わせください。このパンフレットが

もお客様のお役に立てる事を願っております

の
試
作
品
を
商
品
ご
と
に
試
食
・

作
成
の
経
緯
説
明
・
今
後
の
展
開

な
ど
を
話
し
合
い
ま
し
た
。
社
内

プ
レ
ゼ
ン
に
至
る
ま
で
の
み
ち
の

り
は
、
１
次
審
査
の
書
類
選
考
を

通
過
し
て
、
２
次
審
査
で
プ
レ
ゼ

ン
に
な
り
ま
す
。
そ
の
後
も
、
採

用
さ
れ
る
ま
で
に
は
様
々
な
苦
難

が
待
ち
受
け
て
い
ま
す
が
、
そ
れ

を
乗
り
越
え
て
完
成
し
、
お
客
様

に
喜
ん
で
い
た
だ
け
る
商
品
に
な

っ
て
ほ
し
い
と
願
っ
て
い
ま
す
。

今
回
も
様
々
な
視
点
か
ら
、
商
品

ご報告致します。場所は韓国の済州島でした。自然豊かな

でもやはり目につくのはお肉でした、初日の夜に食べた

じた事を今後の業務に役立てお客様に喜ばれる商品をお届

 
 
 
今回も冬季オリンピックの

1992 年アルベールビルオリンピック・ノルディック

団体の三ヶ田・荻原・河野

ルはフランスの東部にあり

プの競技も含まれるため、

類の商品を探してみました

ころフランス産で羽がある

ン』でした。フランスピジョン

ト丸アタマ無・モツ抜）は

が鶏よりも身が引き締まっているので

野生の味が感じられます。

くローストがその旨味を最大限

材ですので、夏の終わりあたりのハトがよく

美味です。 

でご覧頂けます。 

としてお客様にご

パンフレットは無料配布

がございましたらご連絡下さい。 

する場合がござ

場合は弊社担当営

このパンフレットが今年

っております。 

2020 東京オリンピック決定記念

「輝き続ける日本人金メダルリスト

２
０
１
４
・中
條 

社
内
プ
レ
ゼ
ン
開
催 

３
月
某
日
、
株
式
会
社
中
條
足

立
工
場
で
、
社
内
プ
レ
ゼ
ン
を
開

催
し
ま
し
た
。
全
部
で
２
０
数
品

の
試
作
品
を
商
品
ご
と
に
試
食
・

かな島で、 

べた黒豚カル 

届けします。 

 

オリンピックの金メダリストを探しました。

アルベールビルオリンピック・ノルディック複合

河野の３選手です。アルベールビ

にあり、ノルディック複合はジャン

、ジャンプから羽を連想して鳥

してみました。弊社家禽担当者に伺ったと

がある商品に該当したのは『ピジョ

フランスピジョン P.A.C 窒息タイプ.（ハ

は、フランス料理では定番です

まっているので噛み応えがあり、

。鳩はオーブンでシンプルに焼

最大限に引き出します。高級食

わりあたりのハトがよく太っていて

決定記念 

メダルリスト」4 号 


