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保
存 

冷
蔵
（
チ
ル
ド
） 

賞
味
期
限 

屠
畜
よ
り
１
０
０
日 

 

ち
、
自
分
基
準
で
の
評
価
を
心
掛
け
て
、
ホ

テ
ル
・
レ
ス
ト
ラ
ン
の
皆
様
に
良
質
な
和
牛

を
今
後
も
提
供
し
て
い
き
た
い
と
思
う
。 
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気持では花粉に負けたくないのですが

に反応してしまうのが

イ、あの飲み物がイイといろいろ

一番頼れるのは耳鼻科

べ
、
旨
味
成
分
で
あ
る
グ
ル
タ
ミ
ン
酸
が
多
い

牛
肉
で
す
。 

＊
さ
ら
に
、
生
体
か
ら
徹
底
的
に
衛
生
管
理
が
行
き

届
い
て
い
る
為
、
初
発
生
菌
数
が
格
段
に
少
な

い
為
、
通
常
の
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
ビ
ー
フ
の
賞

味
期
限
７
７
日
を
は
る
か
に
超
え
る
賞
味
期
限

1
0
0

日
を
実
現
し
て
い
ま
す
。 

＊
こ
れ
に
よ
り
、
変
色
、
異
臭
が
少
な
く
、
雑
味
と

臭
み
も
少
な
い
牛
肉
で
す
。 

規
格
１
本
約
７
ｋ
ｇ
（
個
体
差
は
あ
り
ま
す
） 

１
ケ
ー
ス
２
本 

保
存 

冷
蔵
（
チ
ル
ド
） 

Ｂ
Ｆ
Ｓ
（
脂
色
）
が
あ
り
、
数
字
の
１
～ 

１
０
で
示
す
、
２
５
年
前
に
農
林
水
産
省
が

示
し
た
も
の
だ
が
、
い
ま
い
ち
ピ
ン
と
こ
な

い
。
今
年
の
三
月
か
ら
本
格
的
に
変
更
す
る

と
の
事
だ
が
、
自
分
は
数
字
で
肉
の
評
価
を

し
た
く
な
い
。
ど
の
業
界
で
も
あ
る
と
思
う

が
、
長
年
培
っ
た
感
性
と
プ
ロ
の
意
識
を
も

   
 

けたくないのですが、体は過敏

してしまうのが花粉症です。あの食品がイ

がイイといろいろ言われますがっ

耳鼻科の処方箋だと思います。 

 

＊
大
麦
牛
は
一
般
的
な
オ
ー
ス
ト
ラ
リ
ア
ビ
ー
フ
と

比
べ
、
遊
離
ア
ミ
ノ
酸
量
が
多
く
非
常
に
柔
ら

か
い
牛
肉
で
す
。 

＊
大
麦
牛
は
遠
心
及
び
加
熱
遊
離
水
分
率
が
低
い
、

保
水
性
の
良
い
非
常
に
柔
ら
か
い
牛
肉
で
す
。 

＊
さ
ら
に
、
ス
ト
リ
ッ
プ
ロ
イ
ン
は
牛
肉
の
部
位
の

中
で
も
非
常
に
柔
ら
か
い
部
位
で
す
。 

＊
大
麦
牛
は
他
ブ
ラ
ン
ド
の
グ
レ
ン
フ
ェ
ッ
ド
に
比

  
 

  

国
産
和
牛
の
評
価
を
示
す
規
格
で 

Ｂ
Ｍ
Ｓ
（
脂
肪
交
雑
）
Ｂ
Ｃ
Ｓ
（
肉
色
） 

Ｂ
Ｆ
Ｓ
（
脂
色
）
が
あ
り
、
数
字
の
１
～ 

 

氏名：三原勇輝 生年月日：平成 2

趣味・特技：アメリカ文化が大好きです

社内での役割：プラットホームと洗浄機

社内で自分が出来ること：積極的に

け、先輩方のサポートが 

出来るように務めます 

お客様の為に自分が 

出来ること：お客様か 

らの要望を良く聞き、ニ 

ーズに合った商品をお持 

ちする事です。 

＊
安
全
性 

適
切
な
保
育
リ
ズ
ム
を
保
つ
為
、
家
族
環
境
に
変
化
が

な
い
よ
う
に
兄
弟
と
一
緒
の
豚
舎
で
飼
育
し
て
い
ま

す
。
ま
た
、
生
産
、
出
荷
に
お
け
る
安
全
管
理
も
徹
底

し
て
お
り
、
そ
の
取
り
組
み
は
カ
ナ
ダ
品
質
保
証
プ
ロ

グ
ラ
ム
（
Ｃ
Ｑ
Ａ)

に
よ
っ
て
認
可
さ
れ
て
い
ま
す
。
生

産
現
場
で
は
、
と
畜
か
ら
カ
ッ
ト
ま
で
の
処
理
も
す
べ

て
カ
ナ
ダ
食
品
検
査
局
の
規
制
に
基
づ
き
、
検
査
体
制

と
安
全
管
理
が
厳
格
に
行
わ
れ
て
い
ま
す
。 

～お知らせ～ 

誠に勝手ながら弊社では、2月 16 日（日

までを社員研修の為休業期間とさせていただきま

す。お客様にはご迷惑をおかけしますが

承の程宜しくお願い申し上げます。 

2 年 3 月 1 日 

きです。 

洗浄機の管理 

に衛生を心掛

独
自
の
ミ
ル
ク
の
み
を
与
え
て
、
生
体
重
量
約3

0

ｋ
ｇ

ま
で
育
て
ら
れ
ま
す
。 

＊
肉
質
・
味
の
特
徴 

最
新
の
ミ
ル
ク
供
給
装
置
で
ミ
ル
ク
の
み
を
与
え
飼

育
し
て
い
る
た
め
、
肉
色
は
淡
い
ピ
ン
ク
色
、
部
位
別

に
柔
ら
か
さ
に
大
き
な
違
い
が
生
じ
ず
、
ど
の
部
位
も

ま
ろ
や
か
で
、
柔
ら
か
く
な
っ
て
い
ま
す
。
ま
た
、
豚

肉
の
大
き
な
旨
み
で
あ
る
脂
身
の
風
味
は
、
ま
る
で
バ

タ
ー
の
よ
う
な
甘
さ
と
コ
ク
が
あ
り
ま
す
。
ま
た
、
皮

付
き
で
す
の
で
皮
表
面
の
食
感
と
肉
の
柔
ら
か
さ
の

コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
が
楽
し
め
ま
す
。 

日）～18 日（火）

とさせていただきま

をおかけしますが、何卒ご了

 
 
 
今回はソチオリンピック開催中

ンピックの金メダリストにしました

谷幸生さんです。笠谷幸生

ック最初の金メダリストです

ｍ級で活躍し、ニッカウヰスキー

笠谷さんの出身とち所属先

材をご紹介致します。世界

の士別サフォークラムをご

際線のファーストクラスではメインディッシュとして

横浜 APEC では各国の首脳

です。CAS 冷凍を実現（セルアライブシステム

これにより生産性の不良なラム

レッシュな状態で保存する事

脂身も胃に吸収されにくく、

臭み無く美味しく頂けます。

お問い合わせは各担当営業

にお願い致します。メイン

の概念を崩したい方へ！！

2020 東京オリンピック決定記念

「輝き続ける日本人金メダルリスト

 

＊
ミ
ル
ク
フ
ェ
ッ
ド
ポ
ー
ク
と
は
？ 

カ
ナ
ダ
・
ケ
ベ
ッ
ク
州
の
セ
ン
ト
カ
ナ
ッ
ト
フ
ァ
ー
ム

ズ
と
い
う
農
場
で
研
究
、
飼
育
さ
れ
た
、
ミ
ル
ク
の
み

を
与
え
て
育
っ
た
仔
豚
で
す
。
ヨ
ー
ク
シ
ャ
ー
種
の
仔

豚
を
生
後
３
週
間
は
母
豚
の
母
乳
を
与
え
、
そ
の
後
約

７
週
間
は
、
ビ
タ
ミ
ン
や
ミ
ネ
ラ
ル
を
豊
富
に
含
ん
だ

独
自
の
ミ
ル
ク
の
み
を
与
え
て
、
生
体
重
量
約3

0

ｋ
ｇ

開催中ということで、冬季オリ

メダリストにしました。冬季の第一号は笠

笠谷幸生さんは日本人の冬季オリンピ

メダリストです、スキーのジャンプで 70
ニッカウヰスキーに所属していました。

所属先が北海道なので、北海道の食

世界でも希少！純血サフォーク種

をご紹介致します。このラムは国

のファーストクラスではメインディッシュとして、

首脳が食した世界レベルの食材

セルアライブシステム冷凍）の

なラム肉を一年中部位別に、フ

する事が可能となりました。 
されにくく、 

。 
各担当営業 

 
！！ 

決定記念 

メダルリスト」3 号 


